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ALKUPALA 
 

Tomatosoupa 
Tomaattikeitto, fetaa & basilikaa 

Tomato soup, feta & basil 
 

Athenian salad 
Mereneläväsalaatti, perunaa & majoneesia 

Seafood salad, potato & mayo 
 

Carpaccio 
Nautacarpaccio, hopeasipulia & balsamicoa 

Beef carpaccio, silver onion & balsamico 
 

PÄÄRUOKA 
 

Spanakopita 18€ 
Pinaattifetapiirakka & castel franco- salaattia 

Spinach feta pie & castel franco- salad 
 

Glossa 21€ 
Haudutettua punakampelaa, juuriselleriä & vin jaune- kastiketta 

Poached red flounder, celeriac & vin jaune- sauce 
 

Papia 21€ 
Confattua ankankoipea, orzo- pastaa & aromaattista ankkalientä 

Confit duck leg, orzo- pasta & aromatic duck broth 
 

JÄLKIRUOKA 
 

Sokolatopita 
Suklaakakkua, paahdettu valkosuklaamoussea & vaniljajäätelöä  

Chocolate cake, roasted white chocolate mousse & vanilla ice cream 
 
 
 
 
 
 
 
 

LOUNAS 
10.3. – 20.3. 

 
2 ruokalajia 30€ / 3 ruokalajia 39€ 

 
 

LISUKKEET 
 
Hapanjuurileipä 3€ 
Talon leipä 5€ 
Oliivit 6€ 
Horiatiki salata 8€ 
 

  
 

DIPIT 
 

 Tzatziki 6€ 
Tirokafteri 6€ 

Tarama 6€ 
Ajvar 6€ 

  
 

*Ilmoitathan allergioista ja erityisruokavalioista etukäteen 
 


